O

©
©

OCKFEN |SAAR

WEINHOTEL RESTAURANT

Vorspeisen & Kleinigkeiten €

Unsere legenddren Ockfener Saar-Tapas pro Person 16,50
Saarburger luftgetrockneter Schinken | Saarburger luftgetrocknete Salami
Kichererbsen-Hummus | Kahrener Camembert | Birnensenf

gerducherte Forelle | Marias Weckgemiise | Ziegenfrischkasepraline

hausgebackenes Klostermiihlenbrot
Schinken & Salami sind von der Fleischerei Kénen in Saarburg

Gurken-Dill-Kaltschale v 10,50

hausgerducherte Lachsforelle | Zitronendl

GroRmutters Markkl6Bchensuppe 8,50
kraftige Briihe | hausgemachte Markkl6Rchen | Wurzelgemiise

Fischvariation aus dem Leuckbachtal 16,50

hausgebeizte Lachsforelle | Stremel-Lachsforelle | gerducherte Forelle
Kohlrabi-Radieschen-Salat | Honig-Senf-Dip | kleiner Kartoffelrosti

Fischvariation als Hauptgang 24,50

Kichererbsen-Hummus «) 11,50

Granatapfel | Dukkah mit Niissen | Zitronendl | Fladenbrot
(Das Dukkah ist von der Rimoco Gewiirzmanufaktur in Saarbriicken und Sie kénnen neben dem Dukkah
noch weitere spandende Gewiirze von dort an unserer Rezeption kaufen.)

Mit zusatzlichem Fladenbrot und zwei Tellern zum Teilen + 3,50

Zu unseren Vorspeisen empfehlen wir einen frischen 2025er Wein:

2025 Blanc de Noir trocken Krugo,251  7,20€
Spatburgunder | Qualitatswein 25-65 Flasche 0,751 21,00 €

Gerne nehmen wir auf lhre Unvertraglichkeiten Riicksicht, sprechen Sie uns an oder
fragen Sie unsere Mitarbeiter nach unserer Allergenen Karte.



Hauptgdnge

Gebratene Perlhuhnbrust
Runde Zucchini | Ajvar-Fregola Sarda | Parmesan

Hausgemachte Pasta
Burrata | Cherrytomaten | Babyspinat | Krauterpangratto

auch als veganes Gericht méglich «’

Kichererbsen Curry - leichte Schirfe «’

Kichererbsen | Champignons | Kaiserschoten | MShren
Erdniisse | Basmatireis

Marktfrische Blattsalate v

Gurke | Paprika | Tomate | Radieschen

gerdstete Sonnenblumen- und Kiirbiskerne | hausgebackenes Brot
Krauter-Joghurt-Dip

mit gebratenen Knoblauchgarnelen +10,50 €
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen +6,50€
mit Falafelbillchen + 6,00 €

Sommer-Bowl - kalt serviert «)

Jasminreis | Belugalinsen | Avocado | Gurke | Tomaten | eingelegte rote Zwiebeln
Rauchertofu | Furikake | Limetten-Sesam-Dressing

Unsere Weinempfehlung zu unseren Sommergerichten:

2024 WeiRburgunder feinherb Krugo,251  7,20€
Qualitdtswein - 24-07 Flasche o,751 21,00 €
vegetarisch vegan
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Regional is(s)t besser!
Bei der Fischtime 2026 entdecken Sie

Eine Aktion von

(6%

Slow i?ood“

Saarland

kostliche und nachhaltige Alternativen

©
6%

6%
6%

zu importiertem Fisch aus aller Wellt.
Alle hier aufgefiihrten Fische @u

stammen von unserem regionalen Partnerbetrieb , Forellengut Rosengarten*in Trassem

Hauptgdnge €
Forelle ,,Miillerin Art* - vom Forellengut Rosengarten in Trassem 26,50
im Ganzen gebraten | braune Butter | Butterkartoffeln

Forelle Miillerin wie oben beschrieben, 28,50
zusatzlich mit in Butter gebratenen Mandeln

Gebratenes Trassemer Saiblingsfilet 29,50
lauwarmer Belugalinsenssalat aus dem Bliesgau | Tomatenconcasse

Forellenfilet im Teigmantel 29,50
Sauce Tartare | Pommes frites

Kleiner Salat mit Vinaigrette zu Ihrem Hauptgang v 5,50
Rosa gebratenes Roastbeef - (200g Rohgewicht) im Pfannchen serviert 32,50
Café de Paris-Butter | Parmesan-Thymianwedges

Wildgulasch ,,Winzer Art* - von Wild aus heimischen Waldern 26,50
Preiselbeeren | Dorrtrauben | Speck | Bohnen & Moéhren | hausgemachte Spétzle

Wiener Schnitzel - der Klassiker vom Kalb 27,50
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | Speck | Zwiebeln

Klostermiihlen-Burger 23,50

Kalbsfleisch-Patty | hausgebackenes Sesambrétchen
Bacon | Gurkenrelish | rote Zwiebeln | Kdse vom Altfuchshof
gerostete Knoblauch-Majo | Parmesan-Thymianwedges



SiiRes & Kidse

Schokotdrtchen
Clementinen-Sorbet

Créme briilée
unser Klassiker | Beeren

Sorbetvariation «’
Himbeere | Passionsfrucht

Kasedessert - mit Kise vom Altfuchshof in Kahren & Ziegenkise aus Luxemburg
Ziegenkdsepraline | Camembert | Trauben | Walnuss
hausgemachtes Zwetschgen-Chutney | hausgebackenes Klostermiihlenbrot

Nussknacker Eisbecher ,,Mosel Cream“
Walnusseis | Haselnusseis | Krokant | Ahornsirup | Sahneklecks

Mosel Weinbrand Cream

Nussknacker Eisbecher
Walnusseis | Haselnusseis | Krokant | Ahornsirup | Sahneklecks

SiiRes Klostermiihlen Leckerli
Espresso (Kaffeerdsterei Pauli Michels) | Eierlikér-Espuma | siiBe Uberraschung

Affogato Espresso mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

Gemischtes Eis
3 Kugeln Eis
3 Kugeln Eis mit Sahne

Eiskaffee - mit Kaffee von der Kaffeerssterei Pauli Michels
Vanilleeis | Haselnusseis | Sahne
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Unser Kulinarisches Versprechen

Genuss beginnt fiir uns mit Herkunft, Qualitdt und Vertrauen.

Als Mitglied der Landidyll Hotels stehen wir fiir eine Kiiche,
die tief in ihrer Region verwurzelt ist und gleichzeitig mit Sorgfalt und
Feingefiihl modern interpretiert wird.

Unsere Zutaten wahlen wir mit groBter Aufmerksamkeit -
bevorzugt saisonal, aus nachhaltigem Anbau und bevorzugt von Produzenten,
die wir personlich kennen. Diese enge Verbundenheit zur Region
ermoglicht es uns, authentische Gerichte zu kreieren,
die den Charakter unserer Heimat widerspiegeln.

Wir verarbeiten frische Produkte mit handwerklichem Anspruch
und verzichten bewusst auf Geschmacksverstarker sowie unnétige Zusatzstoffe.
Im Mittelpunkt steht stets das Produkt - ehrlich, pur und von bester Qualitat.

So entsteht eine Kiiche, die nicht laut sein muss, um zu liberzeugen,
sondern durch Klarheit, Herkunft und Geschmack begeistert.

Aus unserer Region fiir Sie ausgewahlt

Weine & Aperitifs
Weingut Otto Minn, Ockfen - Weingut Carlsfelsen, Palzem
Bischofliche Weingiiter Trier - Saarkind Winzerinitiative
FERDINAND’S Saar

Brande & Spezialitdaten
Brennerei Jobelius, Valwig - Wildling, Freudenburg/Kollesleuken
Brennerei & Weingut Peter Greif, Fellerich
Familie Wacht, Saargau - Kraftbrau Brauerei, Trier

Kaffee & alkoholfreie Begleiter
Kaffeer6sterei Pauli Michels - Vath Fruchtsifte, Losheim

Aus Feld, Stall und Gewésser
Forellengut Rosengarten, Leukbachtal Trassem - Kadserei Altfuchshof, Kahren
Familienfleischerei K&nen, Saarburg - Hofgut Serrig - Bliesgau Olmiihle, Bliesransbach
Jagdrevier Scheiter Wald - La Provencale, Luxemburg
Imkerei Greif, Wiltingen - Pains & Tradition, Luxemburg



